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Avril	  2018	  

	  
Printemps à la Ferme en Ile-de-France 

du 21 avril au 30 juin 2018 

 
Venez nous 

voir ! 
27	  Rendez-‐vous	  sont	  proposés	  dans	  quinze	  fermes	  

franciliennes,	  	  
entre	  le	  21	  avril	  et	  le	  30	  juin	  prochain	  !	  

	  

En	  avril,	  on	  se	  découvre	  au	  
fil	  des	  fermes	  

	  
	  

Laissez-‐vous	  conter	   fleurette	  :	   Cindy,	  Pascal	   et	  Claudine	  vous	  ouvrent	   leurs	  portes	  du	   Jardin	  du	  
Lunain.	   Vous	   découvrirez	   le	   secret	   de	   beauté	   de	   nos	   plantes,	   fleurs	   à	  massif	   et	   jardinières	  :	   nous	  
mettons	  toute	  notre	  passion	  pour	  chacune	  d’entre	  elles	  et	  ce,	  depuis	  leur	  plus	  jeune	  âge	  !	  Les	  21	  et	  
22	  avril,	  de	  10h	  à	  18h,	  à	  Nonville	  (77).	  
	  
	  
Bières	   fermières	  et	  de	  saison,	  qui	  dit	  mieux	  ?	  À	   la	  Brasserie	  Rabourdin,	  au	   silo	  de	  Courpalay	  	  
(77)	  :	  Retrouvez-‐nous	  pour	  notre	  visite	  de	  la	  brasserie,	  et	  découvrez	  nos	  nouvelles	  bières	  de	  saison…	  
La	  tant	  attendue	  IPA	  arrive	  !	  Les	  samedi	  21	  et	  dimanche	  22,	  de	  10	  h	  à	  19	  h	  sans	  interruption.	  
	  
Biquettes	   sympathiques	   et	   fromages	   goûteux	  :	   À	   la	   Ferme	   des	   Rochettes,	   nous	   prenons	   le	  
temps	  de	  vous	  expliquer	  notre	  métier	  passionnant	  d’éleveur	  !	  Partez	  à	  la	  rencontre	  de	  nos	  chèvres,	  
et	  des	  secrets	  de	  fabrication	  de	  nos	  délicieux	  fromages…	  Les	  samedis	  28	  avril	  de	  14h00	  à	  19h00	  et	  
dimanche	  29	  avril	  de	  10h00	  à	  18h00	  à	  Villeneuve	  sur	  Auvers	  (91).	  
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En	  Mai,	  on	  trouve	  tout	  ce	  qu’il	  nous	  plait	  !	  

Unique	  bergerie	  avec	  lait	  et	  fromages	  d’ile-‐de-‐France	  !	  Chez	  Catherine	  Joubert,	  Bergerie	  de	  la	  
Fontaine	  Clairette	  à	  Nanteau	  sur	  Lunain	  (77)	  :	  je	  vous	  donne	  rendez-‐vous	  auprès	  de	  mes	  brebis,	  qui	  
me	  donnent	  de	  si	  bons	  et	  onctueux	  yaourts,	  fromages	  de	  tommes	  de	  Nanteau	  !	  Je	  sais	  d’expérience	  
qu’après	  la	  visite,	  la	  dégustation	  vous	  fera	  «	  succomber	  »…	  Le	  samedi	  5	  mai,	  de	  14h00	  à	  18h00.	  
	  
Comme	  un	  poisson	  dans	  l’eau	  A	  la	  Pisciculture	  de	  la	  Villette	  (78)	  :	  nous	  vous	  accueillons	  pour	  une	  
visite	   privilégiée	   de	   notre	   site	   centenaire,	   où	   nous	   élevons	   nos	   truites,	   puis	   nous	   vous	   ferons	  
déguster	  nos	  produits	  gourmands	  :	  truites	  fumées	  et	  conserves	  de	  poisson	  maison	  au	  programme	  !	  
Rendez-‐vous	  à	  15h00	  les	  samedis	  12	  mai	  et	  26	  mai.	  
	  
Bonjour	  veau,	  vache	  cochon	  à	  la	  Ferme	  de	  Courcelles	  à	  Tournan-‐en-‐Brie	  (77)	  :	  partez	  à	  la	  chasse	  
aux	   photos	   dans	   la	   ferme,	   devinez	   le	   poids	   de	   notre	   agneau	   fétiche	   ou	   encore	   relevez	   le	   défi	   de	  
l’attrape	  cochon	  avec	  nous	  !	  Samedi	  26	  et	  dimanche	  27	  mai,	  de	  10h00	  à	  12h00	  et	  de	  14h00	  à	  19h00.	  
	  
Spécial	   Fraises	  !	   Aux	   deux	   Cueillettes	   du	   Plessis	   de	   Lumigny	   et	   de	   Chanteloup	   (77):	   nous	   vous	  
ferons	   déguster	   nos	   fraises	   juteuses	   sous	   toutes	   leurs	   formes	   et	   vous	   concocterons	   d’autres	  
animations	  comme	  un	  atelier	  de	  rempotage	  et	  une	  tombola…	  samedi	  26,	  dimanche	  27	  mai,	  de	  9h00	  
à	  19h00	  !	  
	  
Printemps	  à	  la	  ferme	  du	  lycée	  !	  À	  la	  Ferme	  de	  la	  Bretonnière	  à	  Chailly-‐en-‐Brie	  (77):	  Nous	  ouvrons	  
nos	  portes	  et	  vous	  proposons	  la	  rencontre	  avec	  nos	  brebis	  pour	  cette	  occasion	  !	  Dégustation	  de	  nos	  
produits	  toute	  la	  journée	  du	  dimanche	  27	  mai,	  de	  10	  h	  à	  18	  h.	  
	  

En	  juin,	  on	  prend	  un	  bon	  bol	  d’	  air…	  au	  vert	  !	  

Texel	  et	  Aubrac	  sur	  leur	  31	  !	  À	  la	  Ferme	  du	  Fourchet,	  chez	  la	  famille	  Tourte	  à	  Nanteau-‐sur-‐Lunain	  
(77)	  :	  Nos	  moutons	  (Texel)	  et	  vaches	  (Aubrac)	  n’attendent	  que	  vous	  pour	  une	  visite	  et	  des	  échanges	  
privilégiés	  !	  Dégustation	  de	  nos	  viandes	  fermières.	  Le	  samedi	  1er	  et	  dimanche	  2	  juin,	  de	  10	  h	  à	  18	  h.	  
	  
Œuf	   fermier	   et	   poulettes	   de	   plein	   air	  :	   À	   la	   Ferme	   des	   Galaches,	   chez	   Mélanie	   Chardon	   à	  
Chaintreaux	   (77)	  :	   A	   l’occasion	   de	   la	   nouvelle	   ouverture	   de	   la	   boutique	   à	   la	   ferme	   le	   samedi,	  
découvrez	  ce	  qui	  se	  cache	  derrière	  vos	  bons	  œufs	  frais	  :	  une	  sacrée	  équipe	  de	  poulettes	  de	  plein	  air	  !	  
Le	  samedi	  2	  juin,	  de	  10h	  à	  18h.	  
	  
Unique	  bergerie	  avec	  lait	  et	  fromages	  d’ile-‐de-‐France	  !	  Chez	  Catherine	  Joubert,	  Bergerie	  de	  la	  
Fontaine	  Clairette	  à	  Nanteau	  sur	  Lunain	  (77)	  :	  je	  vous	  donne	  rendez-‐vous	  auprès	  de	  mes	  brebis,	  qui	  
me	  donnent	  de	  si	  bons	  et	  onctueux	  yaourts,	  fromages	  de	  tommes	  de	  Nanteau	  !	  Je	  sais	  d’expérience	  
qu’après	  la	  visite,	  la	  dégustation	  vous	  fera	  «	  succomber	  »…	  Le	  samedi	  9	  juin,	  de	  14h00	  à	  18h00.	  
	  
Comme	  un	  poisson	  dans	  l’eau	  A	  la	  Pisciculture	  de	  la	  Villette	  (78)	  :	  nous	  vous	  accueillons	  pour	  une	  
visite	   privilégiée	   de	   notre	   site	   centenaire,	   où	   nous	   élevons	   nos	   truites,	   puis	   nous	   vous	   ferons	  
déguster	  nos	  produits	  gourmands	  :	  truites	  fumées	  et	  conserves	  de	  poisson	  maison	  au	  programme	  !	  
Rendez-‐vous	  à	  15h00	  le	  samedi	  9	  juin.	  
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Spécial	   Fraises	  !	  Aux	   deux	   Cueillettes	   du	   Plessis	   de	   Lumigny	   et	   de	   Chanteloup	   (77)	   :	   nous	   vous	  
ferons	   déguster	   nos	   fraises	   juteuses	   sous	   toutes	   leurs	   formes	   et	   vous	   concocterons	   d’autres	  
animations	  comme	  un	  atelier	  de	  rempotage	  et	  une	  tombola…	  samedi	  2,	  dimanche	  3	  juin,	  de	  9h00	  à	  
19h00.	  
	  
Le	  printemps	  se	  fête	  à	  la	  ferme	  !	  À	  la	  Ferme	  de	  Rutel	  à	  Villenoy(77)	  :	  Notre	  atelier	  de	  plantation,	  
comme	  le	  quizz	  spécial	  ‘fruits	  et	  légumes’	  attend	  les	  enfants	  !	  Vous	  pourrez	  également	  passer	  votre	  
permis	  …	  de	  brouette,	  et	  fêter	  votre	  victoire	  lors	  de	  nos	  dégustations	  de	  fraises.	  Le	  samedi	  2	  juin	  de	  
10h30	  à	  18h00,	  et	  le	  mercredi	  6	  juin	  de	  14h30	  à	  18h00.	  
	  
	  
Belles	  charolaises	  se	  dévoilent	  :	  À	  la	  ferme	  du	  lycée	  agricole	  Bougainville	  de	  Brie-‐Comte-‐Robert	  
(77),	  soins	  et	  repas	  des	  vaches	  n’auront	  plus	  de	  secret	  pour	  vous	  !	  Saurez-‐vous	  deviner	   le	  poids	  de	  
Marguerite	  ?	  Le	  jeudi	  7	  juin.	  
	  
On	  récolte	  ce	  que	  l’on	  sème	  …	  à	  la	  Ferme	  La	  Chaillotine	  à	  Chailly-‐en-‐Bière	  :	  bienvenue	  dans	  notre	  
jardin	   potager	  !	   Dégustation	   de	   nos	   produits	   dont	   nos	   fameuses	   fraises,	   petit	   marché	   de	  
producteurs	  :	  nous	  vous	  attendons	  !	  Le	  samedi	  23	  juin	  de	  14	  h	  à	  18	  h.	  
	  
On	  peut	  en	  faire	  tout	  un	  fromage	  !!	  À	  la	  Ferme	  de	  Sainte	  Colombe	  	  à	  Saint-‐Mars-‐Vieux-‐Maisons	  :	  
nous	  vous	  attendons	  pour	  la	  traite	  de	  nos	  vaches	  et	  bien	  sûr	  la	  dégustation	  de	  nos	  produits	  laitiers	  
bio	  !	   Fromage	   blanc,	   Brie	   fermier,	   Coulommiers	   fermier…	   comment	   résister	  ?	   Nous	   organisons	  
également	  un	  petit	  marché	  de	  producteurs	  pour	  l’occasion.	  Le	  samedi	  30	  juin	  de	  10	  h	  à	  18	  h.	  
	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  
	  

Contact	  presse	  :	  
Martine	  DURAND	  –	  Chambre	  d’agriculture	  de	  région	  Ile-‐de-‐France	  :	  01	  64	  79	  30	  58	  communication@idf.chambagri.fr	  
Suivi	  Dossier	  :	  
Claire	  MASSON	  –	  Animations	  réseaux	  et	  marque	  BAF	  -‐	  Chambre	  d’agriculture	  de	  région	  Ile-‐de-‐France	  :	  	  
01	  64	  79	  30	  70	  claire.masson@idf.chambagri.fr	  
	  

www.ile-‐de-‐France.chambagri.fr	  

 Rejoignez-‐nous	  sur	  Facebook	  à	  la	  page	  Bienvenue	  à	  la	  Ferme	  Paris	  Ile	  de	  France!	  
	  


